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國立新竹高級工業職業學校 

110 學年度第二學期第 1 次午餐供應委員會會議紀錄 

■時間：111 年 3 月 18 日（星期五）中午 12:10 

■地點：興藝講堂 

■主席：吳代理校長妙芳                      ■紀錄：莊宜蓁營養師 

■出席人員：如簽到表 

壹、主席致詞： 

謝謝大家抽空來關心孩子們的午餐，我們這個會議的目的就是希望大家可

以提供一點意見，讓我們的廠商跟學校這邊可以做檢討改進，希望孩子們

可以吃得更開心、更安全。 

貳、工作報告： 

一、本校熱食部已於 110 年 07 月 21 日完成熱食部場地出租招標評選事宜，開

標結果由蕓慶企業公司承包，合約期限自 110 年 08 月 01 日至 112 年 07 月

/31 日止，期滿前經本校評定優良者，得續約二年（續約以一次為限）。 

二、目前承包廠商蕓慶企業公司每日皆能依規定落實上網進行校園食材登錄作

業，並依據合約配合禁止使用基因改造生鮮食材及一律採用國內在地豬肉、

牛肉之生鮮食材政策，本校營養師也會不定期追蹤檢查食材登錄資料是否

詳實，該系統已利用本校首頁”快速連結”「校園食材登錄資訊」供全校

師生及家長查詢，目前該平臺本校上線率及完整率皆為 100％，感謝蕓慶企

業公司認真配合本業務之推動。 

三、熱食部每週菜單皆公告於衛生組網頁，並張貼於熱食部公告欄供師生查詢。 

四、為維護校園師生飲食安全，國教署開學後採不定期且不預警方式執行「111

年度高級中等學校校園食品及餐飲衛生輔導訪視計畫」，請蕓慶企業公司

持續加強配合廚房環境衛生及落實自主管理機制。 

五、為因應新型冠狀病毒防疫工作，目前衛生組持續宣導各班凡用餐一律需使

用隔板，以避免飛沫傳染；目前熱食部供餐秩序十分良好，每日固定約有

300 多位同學預訂餐點，現場也有提供特餐及便當餐盒販售給未訂餐的同學，

每日皆能於中午 12:15 分前完成現場餐點販售。 

六、本學年校園食品督導考核業務目前皆依規定每兩週執行一次，感謝午餐供

應會委員協助。 
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七、111.1.24 熱食部依規定完成廚房內部及其周圍環境消毒工作，並委外進行水

塔清洗及水質檢測工作(委外廠商:商勝消毒清潔有限公司)，相關報告皆交

由本校營養師存查。 

八、班會意見及回覆情形： 

週次 班 級 建議事項或問題反映 回 覆 問 題 / 處 理 狀 況 

4 綜一甲 蛋餅有蛋殼 會轉知廚房工作人員改善。 

4 綜一甲 鱈魚不新鮮 

本校熱食部並未供應過鱈魚，同學反

應的魚種可能是〝油甘魚〞，其味道

與鱈魚並不相同，並非不新鮮。 

4 綜一甲 
樓下增加辣醬、芥

茉 

熱 食 部 目 前 有 提 供 基 本 的 調 味 料

（如：胡椒粉、醬油膏及番茄醬）， 

若同學有其他個人特殊需求，請自

備。 

4 綜二丙 
學校午餐的麵線糊

太鹹 

會再多了解多數同學意見，再轉知廚

師改進。 

參、提案討論：﹙無﹚ 

肆、臨時動議：﹙無﹚ 

伍、散會：12:25 


