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班 級 建議事項或問題反映 相關處室 回 覆 問 題 / 處 理 狀 況 

綜 三 乙 廣播小聲一點。 學 務 處 已依現況測試後調整。 

綜 三 乙 
英文廣播大可不必（聽

起來模糊）。 
秘 書 室 

英文廣播乃國際教育政策的一環，為學

校必要之作為。 

同學反應聲音模糊的部分，協請各處室

注意改善。若為廣播設備的問題，請教

務處協助檢修。 

電 三 甲 

午餐購買熱食部雞塊出

現未熟的情況（肉是粉

色的），導致該名學生

腹瀉。請熱食部嚴格管

控食品狀況。 

營 養 師 

本案發生時該班並未有同學通知校方健

康中心或學務處營養師，收到同學反應

應事項後，營養師立即與該班導師聯繫

，導師也表示並無同學向他反應此事件

，健康中心護理師也沒有收到同學因食

用熱食部雞塊部產生不適的相似個案，

因近日為流感好發時期，推測本案係屬

個案，但仍建議同學未來對餐食有任何

疑慮，應盡速於當日攜帶有疑慮的食物

至學務處找營養師，萬一不幸發生食物

中毒事件，才可以進行後續處理。 

至於肉品呈現粉紅色問題，廠商聯繫廠

商表示該品牌麥克雞塊確實較易呈現粉

紅色，廠商認為可能是工廠製作原料或

調味料所致，表示九月份也曾有機械科

同學至熱食部反應，當時也請廚師多次

確認過該品項雖已達禽類中心溫度 74

℃以上，產品仍呈現淡粉紅色，且該產

品本身已屬半熟製品，所以沒熟的機會

很小，請同學安心食用，但為避免同學

疑慮，目前熱食部已更換麥可雞塊食材

供應廠商，目前供應產品顏色已改善。 

註:有關肉品成粉紅色安全性問題，建

議同學上網參閱文章如下： 

「肉呈現粉紅色就是沒熟？耐熱的『去

氧肌紅蛋白』可能讓你誤會了」 
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資 二 甲 

高二開始有一門"多元選

修"的課程，有到教務處

網站看相關資訊，

09/01-09/30 會有加退

選的時程，但首頁卻無

加退選的連結申請；10

月份會有加退選的連結

申請嗎？希望能有以保

障自己的加退選權益。 

教 務 處 

目前加退選已完成，10 月份不會有加

退選。若同學有加退選需求，應於開學

後 2 週向師長或教務處反映，以利處理

相關程序。 

本校加退選機制尚須視其他分組有無名

額可供加選，否則一旦退選 A 科後又無

B 或 C 科可加選，將影響學生受教權。

教務處建議學生應多與課程諮詢教師洽

詢及討論，了解課程與選課機制。 

資 二 甲 

多元選修不要侷限於統

測範圍，希望多學其他

課程內容。 

教 務 處 

同學的寶貴意見，教務處將會在各科召

集人會議時，建議各科於教研會討論規

畫豐富多元的課程，以符合學生學習需

求。 

    

 


